
Plats principaux

Les entrées
OEUF DUR BIO, MAYONNAISE MAISON 6,80€

€

€

11,50

10,50

8,50

6,50

8,50

TOMATES MOZZARELLA DE CHEZ MMMOZZA, BASILIC

EMINCÉ D’ARTICHAUX CROQUANTS, ROQUETTE,
PARMESAN

TERRINE DU MOMENT & SES CORNICHONS

TABOULÉ À LA MENTHE MAISON

NEMS VÉGÉTARIENS MAISON

STARTERS

MAIN COURSES

Salades
SALADS

boiled organic egg, with homemade mayonnaise

tomatoes with mozzarella and basil from mmmozza

crispy sliced artichokes, roquette salad, parmesan

country terrine of the day with gherkings

homemade mint tabbouleh

homemade vegetarian spring rolls

TATAKI DE BOEUF AU SÉSAME

LA FAMEUSE RAVIOLE DU SANCERRE

MAGRET DE CANARD AUX DEUX POMMES

BROCHETTE DE BOEUF, FRITES MAISON

FILET DE DORADE ROYALE À LA PLANCHA

TARTARE MAISON, PRÉPARÉ OU ALLER / RETOUR

beef tataki with sesame

the famous « sancerre’s ravioli »

duck breast in two apples

beef brochette, home fries

grilled filet of royal sea bream

homemade beef steack tartare cooked or back and forth

TRAVERS DE PORC LAQUÉ, AU MIEL ET GINGEMBRE
grilled porc ribs, honey, ginger

POISSON DU JOUR SELON ARRIVAGE
fish of the day according to market delivery

SUGGESTION ET PLAT DU JOUR
chef’s suggestions and daily specials

€

€

18,80

15,80

€18,80

€17,80

€19,80

€15,80

€16,80

VOIR ARDOISE

VOIR ARDOISE

SALADE CAESAR FAÇON SANCERRE 
« POULET PANÉ »

15,80

15,80

16,80

15,80

CROUSTILLANT DE CHÈVRE CHAUD « LETHILLEUX »

ANTIPASTI DE LÉGUMES GRILLÉS MAISON

SALADE DE SAUMON FUMÉ, AUX AGRUMES

sancerre’s caesar salad with breaded chicken

crispy goat cheese

antipasti of homemade grilled vegetables

salad of smoked salmon with citruses

Burgers*
LE BURGER DU SANCERRE « AU BLEU ET PAIN 
CHARBON » (BACON +1€)

CHEESEBURGER CLASSIC XXL (BACON +1€)

LE CHICKEN DU CHEF
LE VEGAN BURGER « PAIN VEGAN» STEACK 
VÉGÉTAL

the sancerre burger with blue cheese and black bread

Desserts
CARPACCIO DE FRUITS FRAIS MAISON

MOUSSE AU CHOCOLAT MAISON

CRÈME CARAMEL MAISON

CAFÉ GOURMAND

FROMAGE BLANC, MIEL OU COULIS

CHEESECAKE DE CHEZ RACHEL

fresh fruits carpaccio

homemade chocolate mousse

homemade caramel cream

gourmet coffee

white cheese with honey or coulis

cheesecake from rachel 

LA COUPE DU SANCERRE « GLACE VANILLE 
CERISES GRIOTTE S »
the sancerre’s ice cream cup «vanilla sour cherry»

COUPE DE GLACES ARTISANALES
artisan ice cream

€

€

7,50

7,20

€7,20

€8,80

€6,50

€8,70

€8,80

€

€

€

€

€
€
€

15,80

17,80

16,80
16,80

Fromages
CHEESES

ASSORTIMENT DE FROMAGES FERMIERS

MORCEAU DE FROMAGE
assortiment of cheese

pieces of cheese

€

€

11,00

5,50

Formule midi
TOMATES MOZZA ou TERRINE DU MOMENT ou 
ENTRÉE DU JOUR

BROCHETTE DE POULET AU SÉSAME ou BAVETTE 
D’ALOYAU SAUCE ÉCHALOTES ou PLAT DU JOUR

CRÈME CARAMEL MAISON ou MOUSSE AU 
CHOCOLAT MAISON ou FROMAGE BLANC, MIEL 
OU COULIS

ENTRÉE + PLAT / PLAT + DESSERT
du lundi au vendredi, sauf jours fériés

ENTRÉES

PLATS

DESSERTS

15,80€

€7,50

* Viandes françaises 5% de matière grasse / all our meat is of French origin 5% fat

€

€

€

€

see the slate

see the slate

tous nos plats sont faits maison à partir de produts bruts.
prix nets en euros. service inclus.

net price in euros. service included.


